HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

@JENU

RS de la Boissiére De Montaigu

Semaine du 01/06 au 07/06

____wwoJ w0 MERCRED JeUDI VENDREDI

Céleri remoulade BIO m

Piemontaise HVE

Radis sauce cocktail

Salade de lentille
emmental vinaigrette

Tomates vinaigrette

Curry de courgette et m
pois chiches

Semoule HVE

Marmite de poisson @
MSC sauce créme

Haricots verts BIO AB

Carré de l'est

Brie

Fruit frais

Créme dessert
chocolat

Produit issu de I'agriculture biologique

I I Viande de porc, volaille et boeuf Frangaise

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

atisserie élaborée dans notre
uisine

Gratin de choux fleurs
BIO pommes de terre
et jambon béchamel

(PC)

/!

Emincé de volaille NA a @ I
la creme

Carottes rondelles HVE

Carbonara (porc)

Macaronis BIO m

Yaourt sucré

Rondelé Ail et Fines
Herbes

Cocktail de fruits

|

Galette St Michel BIO 4B

m Repas Végétarien

Produits de qualité : HVE, MSC, NA, Label Rouge, BBC...

@ Producteurs locaux issu de la Région Pays de La Loire

Fruit frais BIO de Ia \
Petite Rainette &AB

(LIC&EMIAM!

= k."

Retrouvez I'ensemble des menus sur ;

www.clicetmiam.fr

Code 3 saisir : 85RSLBDM

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !




RS de |a Boissiére De Montaigu

Semaine du 08/06 au 14/06

AJENU

AUTRIKTIOUE & 315

Convivio

S

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Rillettes de poisson
blanc et surimi

Concombre BIO sauce (™
créme B

Salade de boulgour
BIO aux légumes

a8

Betteraves BIO ﬁ
vinaigrette

Paté de campagne
HVE

Saucisse rondelle de
Saveurs des Mauges

Mijotée de lentilles m

Steak haché au jus

1IE

D lin M
: Poulet paélla NA oside co'm 0
corail sauce citron
(49)
: Purée de pommes de - s i ; : ,

Ratatouille - Purée de céleri Riz Rostis de légumes

v i ¢ i ;
Gouda Camembert BIO Saint Bricet Blichette de chévre

Compote de pommes
HVE

Fruit frais

Liégeois vanille

Yaourt aromatisé

Cake pommes fagon -
tatin ﬁ

L¥
Produit issu de |'agriculture biologique

I I Viande de porc, volaille et boeuf Frangaise

Patisserie élaborée dans notre
| cuisine

m Repas Végétarien

@ Producteurs locaux issu de la Région Pays de La Loire

@ Produits de qualité : HVE, MSC, NA, Label Rouge, BBC...

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

(LICMLAM

Ret semble des me

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : 85RSLBDM

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !




RS de la Boissiére De Montaigu

&QE N U Semaine du 15/06 au 21/06

Convivio

Carottes rapées BIO . Salade de coquillette Salade de blé tomate
HORS D' VRE i F
ORS D'GEU au cumin vinaigrette m (Euf dur mayonnaise BIO au surimi ﬁ Melon mimolette vinaigrette
Couscous végétarien . : Réti de porc HVE au . "
smetialeeHiches m Poisson pané MSC @ g Chili con carne I I Filet de poulet NA I
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Duo de carottes Poélée de courgettes = ; ™ : ;
Semoule HVE jaunes et oranges BIO AB Riz BIO AB Petits pois BIO m
PRODUIT LAITIER Coulommier BIO m Brie Fromage blanc sucré Croc'lait BIO m
; ; Creme dessert Fruit frais BIO de la : v Fruit frais BIO de la _ Compote de pommes
SESDERT Eruit fvels chocolat Petite Rainette 56 A8 Petite Rainette &'AE banane

Produit de saison

A
Produit issu de |'agriculture biologique

I I Viande de porg, volaille et boeuf Frangaise

. Patisserie élaborée dans notre
£ cuisine

m Repas Végétarien

@ Producteurs locaux issu de la Région Pays de La Loire

@ Produits de qualité : HVE, MSC, NA, Label Rouge, BBC...

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

(LICEMIAM!

> R:

Re I'ensemble des

www.clicetmiam. fr

Code a saisir : 85RSLBDM

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !




l RS de la Boissiere De Montaigu
&gE N U Semaine du 22/06 au 28/06

N L. . Bl B k | i
HORS D'CEUVRE Cake chevre carotte ﬁ Piémontaise HVE m Conccmct:-;emeo RaHEe Aﬁ' ettfgi;fs;stoc S?‘niii:i‘;gz
s s % : : : Coquillettes BIO semi Ay
Raviolis au boeuf stock Emincé de volaille NA Gratiné de poisson . " AR W ;
4 letes de J 49 S de Toul
tampon (plat complet) I I sauce tomate I E MSC a la provencale comp;aeui: tgmaartz; ) 6, o el I I
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
/! Haricots beurre Mélange de céréales /! Lentilles
PRODUIT LAITIER Mimolette Ronde:fef;ee: Bites Emmental répé Blchette de chévre
DESSERT L ot s TePLIE ARG, m Liégeois vanille Créme caramel Fruit frais BIO Eﬁ
stock tampon vanille BIO €

Produit de saison

40 Patisserie élaborée dans notre —
£ i Repas Végétarien M M ’
cuisine I ﬂ

L ¥
Produit issu de I'agriculture biologique @ Producteurs locaux issu de la Région Pays de La Loire

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

I'ensemble des menus sur ;

I I Viande de porc, volaille et boeuf Frangaise 2 4
www.clicetmiam.fr

Produits de qualité : HVE, MSC, NA, Label Rouge, BBC...

Code a saisir : 85RSLBDM

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



RS de la Boissiere De Montaigu

!
coniivie) @IENU
= TR T T

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Céleri remoulade BIO m

Radis

Crépe au fromage

Salade de tortis
concombre, tomate,
mozzarella

Pasteque tranchée

Boulettes de veau

Meélange aux haricots
rouges

Filet de poulet NA
sauce moutarde

1KE

Beignets au calamar

Réti de dinde froid ] ||

Flageolets Riz créole BIO Aé’ Beignets de brocolis Epinards BIO a la créme Taboulé BIO m
Camembert BIO m Croc'lait Coulommier BIO m Fromage du jour
Fruit frais CompOteH(:prommes @ Creme dessert vanille Fruit frais BIO ,qé’ Beignet aux pommes

Produit issu de I'agriculture biologique

I I Viande de porc, volaille et boeuf Frangaise

"W patisserie élaborée dans notre

cuisine

m Repas Végétarien

@ Producteurs locaux issu de la Région Pays de La Loire

Produits de qualité : HVE, MSC, NA, Label Rouge, BBC...

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

WWW. cllcetmlam fr

Code a saisir : 85RSLBDM

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !




