l RS de la Boissiére De Montaigu
“\g E N l | Semaine du 05/05 au 11/05

Convivio

: Piémontaise (porc) Chou blanc BIO au v Salade de blé au thon v .
HORS D'CEUVRE BIO fioinage Vinglaratte 4B BIO AB Radis beurre
Poisson meuniére Couscous boulette de Paupiette de dinde Mélange aux haricots
MSC boeuf I I sauce créme I I rouges m
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
: Pommes vapeur > ; o BB
Gratin de brocolis BIO
Haricots verts (jliditiar Riz créole
PRODUIT LAITIER Rondelé BIO a8 BUChettgl‘ée e 8 Gouda
DESSERT Erame dessart Fruit frais Compote Fruit frais BIO a8
chocolat
Produit de saison I I Viande de porc, volaille et beeuf
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison Francaise
. R - - LE CHEF
Il Patisserie élaborée dans notre cuisine Produit Bio <
ET SON EQUIPE
mR L 9;3 b VOUS SOUHAITENT
epas végétarien =~ Label Rouge z
S ’ UN BON APPETIT !
MsC - = HVE : Haute Valeur
Poisson MSC (Péche durable) & ;
v, ~ Environnementale
Produits locaux i NA : Nouvelle Agriculture

Nous proposons un fromage dans la semaine

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



/ l RS de la Boissiere De Montaigu
coriivio) @IENU

> ; Carottes rapées BIO Betteraves BIO : [ fs
HORS D'CEUVRE CEuf dur mayonnaise vinalgrette m Vifidigratte m Taboulé BIO 4B Céleri rémoulade BIO m
. : . : Coquillettes
Filet de poulet NA Dos de colin MSC a la Jambon grill HVE au . 5 ; v
sauce moutarde I créeme jus I @ Nuggetisdeble m bOIOg'lz';f;lztl;) {plat I
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Purée de pommes de
Beignets de brocolis Mélange de céréales ure teprre € Mijoté de Petits pois /!
PRODUIT LAITIER Camembert BIO A8 Croc'lait BIO a8 Carré ligueil Emmental rapé
X . Pot de glace vanille 2 ; .. [ . . .
DESSERT Fruit frais chocolat Liégeois vanille Cake pépites de chocolat ﬁ Fruit frais BIO
Produit de saison I IViande de porc, volaille et boeuf
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison Francaise
. (=
| Patisserie élaborée dans notre cuisine Produit Bio ET SLOENC'E:I(EII:JIPE
» o PR VOUS SOUHAITENT
Repas végétarien 4> Label Rouge

UN BON APPETIT !

a HVE : Haute Valeur

MSC . i
Poisson MSC (Péche durable) - Je——

Produits locaux NA : Nouvelle Agriculture

Nous proposons un fromage dans la semaine

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



l RS de la Boissiere De Montaigu
“\g E N l | Semaine du 19/05 au 25/05

Concombre BIO sauce = Salade da penne.au v
HORS D'CEUVRE Radis beurre Crépe au fromage —— AB pesto rosso et mozzarella AB Nem au poulet
BIO
R6ti de porc HVE T Gratiné de poisson au Poulet NA Thai au lait
Steak hach
sauce BBQ Omelette m SRR I l fromage MSC de coco l
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Pommes rissolées Ratatouille Flageolets Epinards HVE a la creme @ Riz créole
PRODUIT LAITIER Gouda Coulommier BIO a8 Biichette de chévre BIO )5 Fromage dujour BIO  Jalf
. ol Compote de pommes 5 \ .
DESSERT Yaourt aromatisé BIO AB HVE @ Galette St Michel BIO AR Ananas au sirop Cake mangue @
Produit de saison I I Viande de porc, volaille et boeuf
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison Francaise
| LE CHEF
Il Patisserie élaborée dans notre cuisine AB Produit Bio 0
ET SON EQUIPE
o PR VOUS SOUHAITENT
Repas végétarien > Label Rouge

UN BON APPETIT !

2 HVE: Haute Valeur

MSC . 5
Poisson MSC (Péche durable) e —

Produits locaux \'t NA : Nouvelle Agriculture

Nous pi un ge dans la

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



l RS de la Boissiere De Montaigu
&\g E N l , Semaine du 26/05 au 01/06

Convivio

HORS D'CEUVRE Piémontaise (porc) Carot?es-rapees BIO Aé. Paté de campagne
BIO vinaigrette
" R Rougail saucisse de "
Filet de poulet NAa la Dos de colin MSC
créme I SR 7:;)Mauges sauce citron @
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Carottes vichy BIO A§ Riz créole Haricots verts
PRODUIT LAITIER Brie BIO Ag Mimolette
Compote pomme " s : : > (w
Fruit f Bl
DESSERT abricot BIO 4B Créme dessert vanille ruit frais BIO 4B
Produit de saison I I Viande de porc, volaille et boeuf
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison Francaise
] LE CHEF
I Patisserie élaborée dans notre cuisine AB Produit Bio <
ET SON EQUIPE
R » R .r VOUS SOUHAITENT
epas végétarien ~ Label Rouge z
L ’ UN BON APPETIT !
MSC o ~. HVE : Haute Valeur
Poisson MSC (Péche durable) & ’
v ~* Environnementale

Produits locaux NA : Nouvelle Agriculture

Nous prop un fre ge dans la

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



